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Ecco il Passito Serapias, ultimo nato di Mandrarossa wines
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Quale miglore perodo dellanno per degustare un delizioso vino dolee, magar a fine pasto, o nelle

lunghe serate invernali? Le natalizie somo il momento del ritrovare il piacere delle piccole cose,

e la nuova botliglia proposta da Settesoli Mandrarossa pud essere un ollimo regalo da fare, ma
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+ ha radici sicule ¢ porta lontao, su unisola che non si fa fatica a delinire magica, una perla di
mare ¢ di terra, che regala al suo vino sentort inconfondibili 11 Passito di Pantelleria DOC Serapias
ha ullicialmente debuttato sul mercato nel mese di ottobre 2020 con Tannata 2019, Un vino che vaa
collocarsi, insieme ai due vini a denominagone Etna DOC di Mandraressa Sentiero delle Gerle e a
menfitani Vind di Contrada, nella linea Storie Ritrovate, il progetto di Mandrarossa nato con

Fobiettva di produrre vini da uve autoctone siciliane in puresa, che racconting la vera essenca dei

LErTILOrT i Cul mascond.

Letichetta & frutto della rinnovata collaborazione con Nancy Rossil, gia autrice delle altre quatire

IForchidea autoctona

etichette facent parte della inea Storie Ritrovate, e riprende lmmagine de
hiamala Serapias Cossyrensis o Orchidea Pantesca. Un lore raro ¢ delicatissimao

umarea limitata dellisola di Pantelleria.
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I VIGNETI DI PANTELLERIA

Le uve di wibibbo destinate alla produzione del Passito di Pantelleria DOC Serapios crescono su una
superficie di 2 ettan, che si estende su tre contrade isolane: Bukkuram, Monastero e Piana di

Ghirlanda.

[ vignet si ritrovano su Lerraszament che poggano su suoli di origine volcanica a grande

prevalenza saldvosa, caratlerizzati da una presenca massiceia di scheletro e da allioramenti roceiosi
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estive, pover di azolo, di fosforo e di caleo, ma molto rcechi di potassio.



Per ovviare al clima secco e venloss, secondo la tradizione, ke vill vengono allevate con il sistema
dell™alberello pantesco” Questo antico metsdo di coltivagione, Patrimonio Immateriale dell Umanith
UMESCO [in da 2004, prevede che le vitl abblano una [orma a cespoaglio, per permetiere alla rogiada
della matting di accumulars: sul terreno ed essere protetta dalle foglie, ¢ che vengano allevate

all'interno di profonde conche, per proteggerle dai venti.

Unaltra peculiarita della viticoltura pantesca sta nellalutudine varabile ded terraseaments che va da

pochi metr sul livello del mare nelle zone costiere a 200,300 metri sul livello del mare nelle cone

collinari interne. Per questo molivo i lempi di maturazione e vendemmia dells ove sono molto

varbili, con uno scarte temporale sulla raccolta che pud arvivare ad olire un mese tra una contrada

e laltra.

LE UVE E IL VINO

bottiglia
Fibiby
L& uve song state raccolle a mano nella quarta setumana di agosto e riposte in piccole casselle. Una

prarie ¢ slata posta ad appassive per circa 200/22 @iorni, successivamente Mova passa & slala agfiunla
al mosto in fermentazione proveniente dalle uve fresche. La fermentacione & avvenuta in serbatol di

acciaio ad una Lemperatura compresa a1 16 e 118 gradi centigrada.

[1 ving & stato poi fatto aflinare per circa 10 mesi in silos di acciaio, e per e mesi circa in boLtglia.

Prodotio da wve 100% wibibbo, moun numers imitato di 6.000 bottighe, il Fassito di Pantellersa

DOC Serapias presenta una buona gradazone alcolica e una decisa mineralit, che deriva

dalle origini vulcaniche dei terrend panteschi.

Ha colore gallo dorato ntenso con profumi fortemente caratlerizati da note di agrumi, gelsomino
€ UVA [JASSA.

Al gusto ha unlimpronta di pietra focaia. 1l finale ¢ lungo ed estremamente persistente.

PANTELLERIA E LA SUA MAGIA

Pantelleria, un paradiso lerrestre sospeso Lra la Sicilia e la Tunisia, una terra meravigliosa dalle
Irellescee naturali @ dalle atmoslere suggestive: natura selvagiia e dirompente. Generala dallerusione
di un vulcano sollomarino, venne chiamata Cossyra dan Grecn. Scogliere di pietra lavica a picoo sul
mare, faraghoni, mun a secco, dammusid, licht d'ndia, coltivasioni di cappen dallaroma ntenso e
non ultimo Falberello pantesco, patrimonio UNESCO: le ove di Zibibbo ricavate da quest vigneu,
unici al mondo, rappresentano la materia prima per la vinificazione del pregiato Passito di
Pantelleria DO,

Lisola si trova a sel ore di navigasione dalla costa sud oocidentale Siciliana, dove @ vignedi di
Mandrarossa si estendono lussureggianti su colline che guardano il mare. Da queste colline, grazie
eione della luce, nelle grornate di cielo terso le tre punte di

ad un suggestivo fenomena di mlr
Pantelleria compaiono gquasi magicamente alloriaconte. Quast un richiamo per Mandrarossa ad
allraversare il mare e sperimentare nuovi progetl in questa isola sospesa nel empo. Nelle Contrade
Prana della Ghirlanda, Monastero e Buklaram, sul versante interno dellisola esposto a nord-est, una
postaone perfella grase an vent freschi che nel perisdo estive contribuiscono ad alleviare dalla
calura delle giormate pio alose, sono stat selecionat due ellar di questo viligno, Qui nasce un vino
seducente, profumato ed intenso, interpretagions contemporanea di quell’ “oro giallo di Pantelleria”

che ncantd 1 Cartaginesi nel al loro arrivo nell'isola nel 200 a.c.



