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11 ЛУЧШИХ НЕДОРОГИХ ВИННЫХ БАРОВ. ЧАСТЬ 1 

ГЛАВНАЯ » ЕДА » 11 ЛУЧШИХ НЕДОРОГИХ ВИННЫХ БАРОВ. ЧАСТЬ 1 

Рассказывает самый прекрасный сомелье Москвы Влада Лесниченко 

 

 

 

Бар Сова и Медведь 

 

Сова и Медведь 

 

Покровка, 6 

 

Хозяин Юрий Плеш прошел весь путь – официант, бармен, сомелье, хозяин бара. Юрий 

уверяет, что «Сова и Медведь» никак не связаны с мультфильмом, но фраза «открывай, Сова, 

Медведь пришел!» тут звучит как пароль и руководство к действию. Экономика бара 

зачастую равна наценкам винных магазинов, и гости не переживают за свой бюджет, 

расслабляются, пьют много и с удовольствием. 

 



 
 

 

Что пить: летнее цветочное белое Quinta das Amoras за 300 рублей за бокал, модное 

итальняское Mandrarossa Ciaca Bianco сорта фиано – 380, а дикое красное испанское Rufia – 

1600 рублей за бутылку. 

 

Чем закусить: сетом из двух паштетов: из печени индейки и из бычьих хвостов (365 рублей). 

 

 

Источник: Соль 

  


