
MANDRAROSSA

PerriconeRosé,la Siciliache innova

M
andrarossa,la Siciliachenon ti aspetti.Un
claimindovinato,pervinichesorprendono,

cheesconodaisolitischemiesonoespres-
sioneautenticadellabiodiversitàdell’isola:vini100%

siciliani.Già,perchéilbrandMandrarossanascenel
1999nelterritoriodiMenfi(Ag)daunostudiodurato
oltre20annichehaportatoa individuarela migliore

combinazionevarietà-terroir:l’habitatidealeperfar
sìche ciascunatipologiadi uvaesprimaal meglio

le propriepotenzialità.LaSiciliaè infattiun micro

continente dalle diverseesposizioni,pendenze,
altimetrie,tipi di suoli.DallacostaSud-occidentale,

le cui collinecoltivatea vignetidigradanoversoil
mare,allesabbienere del versantenord dell’Etna,
tutte leuveprodotte daMandrarossadannovitaa
viniespressionediuna Siciliadiversa,cheinnovae
sperimenta.Nonpernientesonoetichettechehanno

ricevutopremiericonoscimentiinItaliaeall’estero,il
cuivaloreèstatobenpercepitoeapprezzato,ricono-

scendol’impegnocostantenellaricercachecontinua
aessereallabasedello sviluppodi Mandrarossa,

grazieaMimmoDeGregorioeaFilippoButtafuoco,
rispettivamenteenologoetecnicoviticolodelbrand.

Dopoglistudisullamappaturadeisuoli,incinque
campisperimentali,a Menfi,è stato monitorato il

comportamentodi altre varietà,cui sono seguite
attivitàdi microvinificazionechehannoportatonel

tempoaintrodurrenellagammanuovivini,alcunidei
qualiuniciperilpanoramasiciliano.Così,lagamma,

fino aquelmomento compostadaCartagho,una
selezionedi uveneroD’Avoladasolitre vignetie15

ettari,edaimonovarietaliautoctonie internazionali,

nel 2010siarricchiscedegliInnovativi:cinquevini
che raccontanouna Siciliadiversa.Lapiramidedi

prodottodelbrandècostituitadallalineaCostadune
di cuifanno parte6 viniautoctonial 100%,dauna

lineadi monovarietaliinternazionalisiarossi che
bianchi,per poipassareagliInnovativi,chenascono
davitignioriginaliperil panoramasiciliano,tra cuiil

sauvignonblanc,l’alicanteBouschete ilpetitverdot.

Seguonolespecialità:il petillantCalamossa,Il Brut
metodo Charmatdauvecheninblanceuna sedu-

cente vendemmiatardiva,il Caladeitufi.Il grande
classicodiMandrarossaè il Cartagho,premiato6

voltedalGamberoRossoconiltre Bicchieri,mentre
al topdi gammaoggitroviamola lineadelleStorie

Ritrovate:ivinidiContradanatidasuoli100%calcarei
ed idue vinidell’Etna.

NellalineaCostadunespiccaun vinorosatofre-

scoed elegante:è il PerriconeRosé,RoséTerre
SicilianeIgt,prodottocon uveperriconeinpurezza

allevatein vignetiespostiasud,a 100-250metri
di altitudine,su suoliargillosiea medio impasto.

Lavinificazioneprevedelacriomacerazionedelle
uvea temperaturadi 5-8°Cper 8-10ore; il mosto

fermentaper 15-20giornia 16-18°Ce il vino poi
maturaperquattromesiin acciaio.PerriconeRosé

haun colorerosaciliegia;al nasopresentanotedi
rosa,ciliegia,lamponeefragola;inboccaèrotondo

e lungo,conun finalemolto pulito.Un rosatoche
esprimepersonalitàe,allostessotempo,uno stile

ben definito,nettoe di grandeeleganza.

Un rosato che

nascondericerca

e innovazione.

Nascecosì lalinea

Costadunecon

monovarietali100%
autoctoni come

il perricone.Un

vino cheesprime

personalitàe, allo
stessotempo,uno

stileben definito,

netto e di grande

eleganza
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SPECIALE

-confermaAlessandraMoschettini,chefdelpiccolo
ristorante nel centro storico di LecceLaBarcadi

Mario,dove simangiail pescepescatoproprio da
Mario,avvocato-pescatore-Considerandoi piatti

che abbiamoincarta,mi orientosurosati leggeri,
di grande bevibilità, che non coprano il sapore

delicatodel pesce.Consigliamoi rosatidel Salento,
vistoche sono peculiaridel nostro territorio. Da

noi il rosato èconsumatod’abitudine,ma anche
chi vieneda fuori regione loapprezza.Tuttavia,i

bianchi la fanno da padrone in abbinamento ai
piatti di pesce”.

Altra terradi vinirosa è laCalabriadove il Cirò
Rosatoèquotidianamentesulletavole.Negliultimi

annistaseguendoiltrend positivodellatipologiae
sta crescendonellaproduzione-oggipariacircaun

milioneemezzodibottiglie,passataarappresentare
il 30%deltotale delletre tipologieRosso,Biancoe

Rosato-enelleesportazionichesiallarganoaPaesi
dove finoapoco tempo fail rosatonon era molto

richiesto.Uno slancioaiutato daun disciplinaredi
produzione che lascialibertà di interpretazione

nellavinificazioneepermette di produrre unvino
più modernodiquello chesiottenevacinqueanni

fa,più scaricodi coloreepiù fruttato,equesto fa
sìchela Docsiarivendicata.Vinodi tutti i giorniin

casa,il CiròRosatosiconferma forte anchenella
ristorazionechepropone piatti diterritorio, come

nelcasodellatrattoria-gastronomia4.0ACasalura

aCirò Marina,dove GiuseppePucci,forte di una

solidaformazione,dellaricerca suipiatti antichie
dellaselezionedelle materieprime, ha in carta il

megliodelleetichettecirotane.“IlCiròRosatosisposa
perfettamenteconlanostracucinacheèunmixtra

maree terra-spiegaPucci-e infatti rappresentail
60%delvinochevendiamo.Siabbinaperfettamente

allenostrespecialità,eccoperchécivienenaturale
proporlo.I clientiloapprezzanomolto,adesempio

in abbinamentoallasarda salata,un prodotto in
viadi estinzione,siaperquantoriguarda lapesca

chelalavorazione,chenoi stiamopromuovendoe
valorizzando.Così,proponiamospaghettimantecati

conlasarda,piattoequilibratissimocon sentoridi
finocchio,peperoncinoepesce”.

E nel panoramadei vini rosa,seppur spuman-

tizzati,sta per entrare la corazzatadel Prosecco
SpumanteRoséMillesimatograzieallamodificadel

disciplinarediproduzionecheintroducelapossibilità
di utilizzaredal10 al15%di pinot nero,varietàgià

ammessadal disciplinare,vinificatain rosso per

produrre il ProseccoRosatoDoc. “Unimportante
risultatoper ilqualeringraziotutti coloroche han-

no contributo ad ottenerlo”, commenta Stefano
Zanette,presidente del Consorziodi tutela della
DocProsecco.Il riferimentoèallasperimentazione

preliminaresulmetododi spumantizzazioneesul

Anche la Sicilia più
avanzata si apre al rosato,

partendo dalla ricerca

dei vitigni più adatti per
ottenere vini di struttura e

dai profumi intriganti, che

hanno personalità e uno

stile ben definito, eleganti

e piacevoli. Eche ben si

accompagnano a tavola a

piatti anche di una certa

consistenza, come i rosati
delle Cantine Pellegrino,

in Sicilia, sotto
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