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Mandrarossas Debiit auf dem Atna

MANDRAROSSA
sentiero delle gerie

Es ist vollbracht. Nun bringt auch die Prima Ballerina unter Siziliens Winzergenossenschaften zwei
Weine vom Atna auf den Markt. Unter dem Dach der Premiumlinie »Mandrarossa« lanciert die
Cantine Settesoli im Mai einen Etna Bianco 2018 und einen Etna Rosso 2016 namens »Sentiero
delle Gerle«. Die Sentiero delle Gerle gehdren wiederum zum Konzept »Storie Ritrovate« (wieder
entdeckte Geschichten), das 2019 mit zwei Lagenweinen (Vini di Contrada) ins Leben gerufen
wurde und ausschlieBlich autochthone Sorten ber(cksichtigt.

Die Recherchen nach einem geeigneten Partner auf dem Vulkan hatten bereits 2014 begonnen. Die
Wahl fiel auf das alt eingesessene Weingut Scilio in Linguaglossa am Nordhang, 4 Hektar
Rebflache auf 750 Meter Hohe konnten gepachtet werden. Das Mandrarossa-Team betreut das
Projekt vom Weinberg bis zur Vinifikation, die ebenfalls in Linguaglossa stattfindet.

Beide Weine sind reinsortig, der Etna Bianco aus Carricante, der Etna Rosso aus Nerello
Mascalese. Die Weine sollten auf der Vinitaly vorgestellt werden, erblickten das Licht der Welt
jedoch Uber eine Videokonferenz im Mai. Den Teilnehmern wurden die Weine vorher zugeschickt.

Der Etna Bianco wird in Stahl ausgebaut und ruht rund 13 Monate auf den Feinhefen. Das Bukett
pragen Anklédnge von Jasminbluten und weiRem Pfirsich, auch die Mineralik ist schon
wahrnehmbar, die sich auf dem Gaumen verstarkt mit angenehmem Sauregrip, guter Struktur, viel
Energie und mit herzhaft-salzigen Nachhall.

Der rote Etna reift nach der G&rung etwa ein Jahr in 50-hl-Féassern. Sein Terroir ist schon in der
Nase deutlich zu erkennen, dazu kommen Noten reifer Frucht, Johannisbeere und Sauerkirsche,
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Erdiges, Eisen. Im Mund kehren viele Aromen zurtick, er bewegt sich harmonisch und einnehmend
und prasentiert ebenfalls die edle Strenge, die dem Gerbstoff des Nerello Mascalese zu eigen ist.

Mandrarossa hat wiirdig auf dem Atna debiitiert und die Weine haben, wie es bei Mandrarossa
ublich ist, ein sehr faires Preis-Qualitats-Verhaltnis. Der Regalpreis soll bei rund 16 Euro liegen.
Die erste Auflage der Weine umfasst knapp 20.000 Flaschen, davon gelangt ein Teil auch auf den
deutschen Markt. vc



