MANDRAROSSA

NERO D’'AVOLA

Un grande classico,
morbido e di buona struttura.

Rosso Sicilia DOC

% 100% Nero d’Avola
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VINIFICAZIONE

Dopo una macerazione e fermentazione per 6-8 giorni ad una
temperatura di 22 - 25 °C, la maturazione avviene in vasche di
acciaio per 8 mesi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Il vino ha un colore rosso mediamente intenso con riflessi violacei.
Alnaso e accattivante, con note di ciliegia nera, prugna e gelsi rossi.
Al palato € morbido, con sentori netti di prugna e gelsi rossi.
TEMPERATURA DI SERVIZIO

16-18°C

ABBINAMENTI

Salumi, formaggi, pasta al ragout, tagliata di manzo.

Vini freschi da uve autoctone siciliane, che esprimono i profumi e i sapori autentici di
una terra ricca e variegata



